PROFESSIONAL

INDUKTIONSHERDE & AUFTISCHGERATE SERIE EVO 700

Das auf 6 mm starken Glaskeramikplatten angebrachte Induktions-
kochsystem ermdglicht rasantes und absolut sicheres Kochen ohne
eine uberfliissige Warmeabgabe.

Dank des Stromstarkenreglers kann der Garvorgang genau kontrolliert
werden.

in einem Stiick gepresste Arbeitsflachen aus Edelstahl (1,5 mm)
mit glatten, abgerundeten Ecken

AuRenplatten aus gebiirstetem Edelstahl

Seiten- und Riickwande aus einem Stiick fiir maximale
Haltbarkeit und Stabilitat

rechtwinklige, lasergeschnittene Kanten fiir biindigen Einbau der
Einzelgerate

stoBsichere, fiir schwere Topfe und Pfannen geeignete, 6 mm
starke Ceran®-Kochflache in exklusivem Design

einzeln gesteuerte Induktionszonen:

@230 mm — 3,5 kW und 5,0 kW (HP)

Steuerung tiber 9 Leistungsstufen je Heizzone und Kontrolllampe
fur aktivierte Induktionsheizung

EVO 700 Induktions-Wokaufsatz
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Gaskochfeld Elektrokochfeld* Induktion

Energieeffizienz — tatsdchliche auf die Speisen
tibertragene Energie im Vergleich zur vom
Gerat produzierten Energiemenge

*Elektrokochfeld: Messung nach Vorheizen

—

EVO 700 ,,Spicy” mit GN-Induktionsaufsatz (Art.-Nr. 406372023)
— 2 einzeln regelbare Induktionsflachen, 5 kW HP (g 230 mm)

jede einzelne mit Sicherung gegen Uberhitzung
— 6 x GN 1/9 Gewdirzfacher mit Deckel





